COMUNA TARCEA

CAIET DE SARCINI

PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE ”SERVICII DE CATERING, ASIGURAT
PRIN PROGRAMUL NATIONAL "MASA SANATOASA" PENTRU BENEFICIARII
INVATAMANTULUI DIN CADRUL SCOLII GIMNAZIALE NR.1 TARCEA, JUDETUL
BIHOR”

Cod CPV 55524000-9 — servicii de catering pentru scoli

Alegerea procedurii:

Pentru atribuirea contractelor a caror valoare estimata depaseste pragurile previzute la art. 7, alin.
(5), respectiv 270.120 lei fara T.V.A. pentru contractele de servicii, conform dispozitiilor Legii
98/2016, art. 68. alin. (1), autoritatea contractanta are obilgatia aplicarii uneia din urmatoarele
proceduri:
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a) licitatie deschisa

b) licitatie restransa

C) negociere competitiv[

d) dialogul competitiv

e) parteneriatul pentru inovare

f) negociere fara publicare prealabila

9) consursul de solutionare

h) procedura de atribuire aplicabila in cazul serviciilor sociale si al altor servicii specifice

1) procedura simplificata ,,

Art. 111, alin (1) din Legea 98/2016 prevede urmatoarele: Porcedura de atribuire prevazuta
la art. 68 alin (1) lit h), aplicabila in cazul serviciilor sociale si al altor servicii specifice prevazute
in anexa nr. 2, este o procedurd proprie, autoritatea contractantd avind obligatia respectarii
principiilor prevazute de art. 2, alin (2).”

Astfel, prentru respectarea principiului transparentei si a ,.Regulilor de publicitate gi
transparenta” autoritatea contractantd publica pe site-ul propriu un anunt de participare, respectand
prevederile art. 144, alin (1) din Legea 98/2016, care prevede ca: ,,Autoritatea contractantd are
obligatia de a transmite spre publicare un anut de participare atunci cand:(...) d) initieaza procedura
de atribuire a contractelor de achizitie publica/acordurilor-cadru pentru servicii sociale si alte
servicii specifice prevazute in anexa nr. 2.”

In vederea respectirii:

- prevederilor art. 106, alin (1) din HG 395/2016 in care se precizeaza ca ,,(1) Aunturile

prevazute la art. 111 alin (1) din Lege, inclusiv anunturile corespunzatoare tip erata se
transmit spre publicare de catre autoritatea contractanta prin mijloace electronice.”




- si a prevederilor din Notificarea Agentiei Nationale pentru Achiztii Publice cu privire la
achizitia serviciilor sociale si altor servicii specifice ca urmare a prevederilor legislative
aprobate prin OUG 114/2020, din care reiese faptul ca pentru achizitia serviciilor sociale
si a altor servicii specifice cuprinse in anexa 2 la Legea 98/2016, ,autoritatea
contractand nu mai utilizeazd functionalititile tehnice ale SEAP pentru initierea si
derularea procedurilor de achizitii publice”, prin completarea formularului electronic de
documenatie de atribuire aferent unui anunt de participare/anunt de concesionare.

Astfel, autoritatea contractanta publica pe site-ul propriu un anunt de participare, anexand
documentatia de atribuire aferenti. In consecinta tuturor celor mentionate mai sus si conform
Notificarii ANAP publicat in data de 31.07.2020, procedura aplicatd este procedura proprie de
atribuire, cu respectarea principiilor prevazue la art. 2 alin (2) din Legea 98/2016.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se deruleazd conform procedurii proprii
simplificate elaborata In conformitate cu:

v' Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;

v' Hotararea Guvernului nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului cadru din
Legea 98/2016 privind achizitiile publice;

v' Hotarare pentru aprobarea Listei unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale
municipiilor si a unitatilor-pilot in care se implementeaza Programul-pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatamant preuniversitar de
stat, a numarului de beneficiari, a sumei necesare pentru finantarea Programului in anul 2024

v" Ordinul nr. 3070/2024 privind aprobarea criteriilor pentru includerea unitatilor de invagamant
in Programul national "Masa sanatoasa" (PNMS) pentru anul 2024

v' Hotararea Guvernului nr. 24 din 11.01.2024 privind instituirea Programului national "Masa
sanatoasa"

I Preambul

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala Nr. 1 Tarcea, localitatea Tarcea, str. Principala
nr. 76, jud. Bihor, nu dispune de cantind, pentru a prepara suportul alimentar in regim propriu, s-a
optat pentru masa calda in regim catering (meniu), in conformitate cu art. 3, alin. 1, lit. b din
prevederile Hotdrarii privind instituirea Programului national ,,Masa sandtoasa” b) masa calda, in
regim catering, pentru prescolarii si elevii din unitatile de invatamant in care nu exista cantina
pentru prepararea in regim propriu, hrana putdnd fi servita in sala de clasa sau intr-un alt spatiu
amenajat in acest scop, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului sanatatii nr. 1.456/2020
pentru aprobarea Normelor de igiena din unitdtile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si
recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare. In situatia in care hrana nu este servitd
intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in
spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare §i depozitare indicate de
producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor
alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate §i controlate;



. Informatii privind autoritatea contractanta

COMUNA TARCEA, cu sediul in judetul Bihor, localitatea Tarcea, sat Tarcea, Nr. 238, telefon
0259-355807; fax 0259-430482, e-mail primariatarcea@gmail.com, cod fiscal 5199045, reprezentat
prin dl. Vajna Anton Arpad — Primar, in calitate de achizitor.

I11.  Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie publicad se va incheia pentru perioada ramasa din anul scolar 2024,
incepand din 01 aprilie 2024 pentru perioada desfasurarii activitatii didactice, respectiv 123 de zile,
operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregatirea, prepararea si livrarea suportului
alimentar, reprezentand masa calda in regim catering, pentru beneficiarii invatamantului din cadrul
Scolii Gimnaziale Nr. 1 Tarcea, localitatea Tarcea, str. Principala nr. 76, jud. Bihor, cu respectarea
tuturor normelor si obligatiilor metodologice ale Hotararii privind instituirea Programului national
"Masa sanatoasa".

IV.  Portii necesare

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului
de prestari servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile asociate
acestuia s-a, tinut cont de:

» Numarul maxim de copii beneficiari ai unitétii de invatamant
Astfel, se va tine cont de numarul maxim de copii care frecventeaza cursurile unitatii de invatamant,
respectiv 311 beneficiari.
Nota
La cererea motivata a parintilor/reprezentantului legal, formulata in scris si sustinuta de un document
- suport, inregistrata la secretariatul unitatii de invatamant in care este inmatriculat beneficiarul
invatamantului, beneficiarii invatamantului care din considerente de natura medicala, culturala sau

religioasd nu pot beneficia de masa calda, vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei
acestora, in limita valorii zilnice.
» Numarul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului
- 01.04.2024 - 31.12.2024 rezulta 123 zile invatamént conform calendarului anului scolar
2024.

> Locatie: Scoala Gimnaziala Nr. 1 Tarcea, localitatea Tarcea, str. Principala nr. 76, jud. Bihor

> Valoarea maxima / beneficiar este de 15 lei inclusiv T.V.A./masi, valoare ce cuprinde
pretul produselor, al ustensilelor sigilate necesare consumului, cheltuieli de transport, de
distributie si depozitare a acestora dupa caz. Valoarea este valabila pana la pragul maxim de
573.795,00 lei, inclusiv T.V.A. calculand astfel:
- 123 zile de cursuri x 15 lei, inclusiv T.V.A./masa x 311 elevi = 573.795,00 lei T.V.A.
inclus.

V. Conditii de decontare si plata

Decontarea si plata se vor face in functie de serviciile prestate in baza comanzilor ferme
primite de la beneficiar. Plata se va face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativa si
calitativa a serviciilor prin confirmarea zilnica a avizelor de insotire de catre persoana desemnata de
directorul unitatii de invatdmant. Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de




produse consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in
luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate pargile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioada de
cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

VI. Consideratii generale
Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau altor zile nelucritoare stabilite

prin lege. Numarul de suport alimentar necesar se va comunica zilnic de catre personalul competent,
desemnat al unitatii, in functie de copii prezenti fizic in ziua respectiva. Suportul alimentar se acorda
doar copiilor prezenti.

Plata produselor si serviciilor contractate se va efectua lunar in termen de 30 de zile de la emiterea
documentului fiscal, pe baza documentelor de receptie, la solicitarea prestatorului.

Beneficiarul este responsabil a asigura conditiile de primire, receptia si distributia produselor
alimentare.

Consiliul de administrare al Scolii Gimnaziale Nr. 1 Tarcea, desemneaza un coordonator local de
program care va fi din categoria de personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire si de intretinere.

VII. Obligatii generale
- respectarea principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti;
- respectarea prevederilor Legii nr. 123/2008, pentru o alimentatie sdnatoasd In unitatile
preuniversitare;
- respectarea prevederilor Ordinului Ministrului sanatatii publice nr. 1563/2008 pentru
aprobarea Listelor alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor;

- suportul alimentar trebuie sa provind din unitati autorizate/ inregistrate sanitar veterinar si
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalati
cu respectarea prevederilor legale, referitor la conditiile sanitar veterinare si pentru siguranta
alimentelor la conditiile igienico-sanitare si etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa
nr. 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar veterinar
si pentru siguranta alimentelor;

- pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa, produsele alimentare vor fi livrate zilnic
din unitati autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi
pastrate pana la servire in unitatile de invatdmint preuniversitar in conditii igienico-sanitare
si siguranta alimentelor, cu respectarea legislatiei in vigoare;

- pentru asigurarea conditiilor minime igienico-sanitare, produsele alimentare vor fi insotite cu
ustensile sigilate necesare consumului, care permit consumul in conditii optime de igiena.

VIII. Specificatii tehnice
Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa 1n unitatile de Invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.

1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti. Normele minime
obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi sunt prevazute in
anexa nr. 2 la HG nr. 24/11.01.2024.



Suportul alimentar este produs in unita{i inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3 din HG
24/11.01.2024, fiind transportat numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar -
veterinar si pentru siguranta alimentelor.

- Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatamant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

- Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

- Sarea iodata utilizata trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

- Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume.

- Nu se vor permite mancarurile precum tocdturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

- Se recomanda Tmbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

- Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

- Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in condifii
sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si
la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

- Unitatile de invatdmant in care se desfdsoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

- Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, dacad hrana nu este servita intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitdfile de invatamant preuniversitar, in conditii
igienico - sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa
la cursuri in unitatea de Invatdmant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unittile inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de Invatdmant au obligatia de a pastra
avizele de expedifie aferente fiecarei distributii.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:
1. ciorba de legume;

2. supa de pui cu legume;

3. ciorba de vacuta cu legume;



4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita,

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava,

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cagcaval si legume - rosii, castravete, salata,
24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude
- gogosar, varza, morcov.

IX.  Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar veterinar si
pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la servire in unitatile de invatamant preuniversitar
in conditii igienico-sanitare si siguranta alimentelor, cu respectarea legislatiei in vigoare.
Produsele alimentare trebuie insotite cu ustensile sigilate necesare consumului, care permit consumul
in conditii optime de igiena.
Cu ocazie ofertei se vor prezenta 2 variante de meniu /saptamana.
In situatia in care vor fi inregistrate cereri pe baza art. 3 alin. 4 din HG nr. 24 /11.01.2024
prescolarii/elevii vor beneficia de produse adecvate situatiei lor, in limita valorii stabilite pentru un
suport alimentar/elev.
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisieli
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile
si completarile ulterioare. Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la
lactoza, gluten sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

X. Evidenta cantitatilor distribuite si consumate

Scoala Gimnaziala Nr. 1 Tarcea va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand
categoriile de beneficiar, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de zile de
scoald, precum si evidenta numarului de copii.




Furnizorul autorizat/inregistrat si unitatile autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta
alimentelor, vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale
si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea
acestora.

Unitatea de invatamant are obligatia de a pastra avizele de expediere, aferente fiecarei distributii,
documentele care atesta siguranta si calitatea alimentelor, notele de receptie, documentele de predare-
primire.

Unitatea de Invatamant va centraliza cantitatea de produse consumate per cantitatea de produs, in
functie de situatia numarului de copii existenti in luna precedenta pe care o va corela cu luna existenta
si va aproba centralizatorul lunar,

Autoritatea contractanta va verifica lunar centralizarea cantitatii de produse consumate per categoria
de produs in functie de numarul de copii existenti, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor.

X1.  Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005, privind criteriile microbiologice pentu produse alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulementului (UE) nr 1308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari
comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr.
234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007, ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 — Branzeturi
cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de
naturd medicala se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Daca exista cereri din

partea parintilor sau reprezentantilor legali ai copiilor care au nevoie de suport alimentar diferentiat,
in cadrul Scolii Gimnaziale Nr. 1 Tarcea, tipul de regim alimentar trebuie specificat pentru fiecare
elev in anexa la contractul de prestari servicii de catering.

Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare.

Ofertantul trebuie sd asigure conditii igienico-sanitare prevazute de acte normative privind
depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare.

Se vor introduce masuri, ca eventualele epidemii sd poatd fi controlate si evitate. Produsele
intermediare si produsele finite posibile de a fi mediu de dezvoltare ale microorganismelor patogene
sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturile recomandate.

XIl.  Siguranta si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitéfile scolare,

respectiv beneficiarii invatimantului, dupi caz, va fi de: ziua producerii pentru masa calda; In situatia
in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt
pastrate, pana la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si
depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si
siguranta produselor alimentare, conditii care sd poata fi monitorizate si controlate. Pentru depozitare
in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de
siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de



invatamant. Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

XI11. Conditii pentru transport si distributie
Distributia mesei calde, se va face In urmatorul interval orar:
Zilnic:
- inintervalul orar 11-12 urmand a se consuma in intervalul orar 12-13
Operatorul economic va prezenta graficul de livrare, cu respectarea intervalului orar de livrare stabilit
anterior/si cu alocarea resurselor umane si tehnice aferente. Autoritatea contractanta isi rezerva
dreptul de a modifica graficul de livrare pe parcursul indeplinirii contractului.
Produsele alimentare vor fi transportate cu mijloace auto inregistrate/autorizate sanitar veterinar si

pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu legislatia in vigoare.
Beneficiarul 1si rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a anunta
prestatorul cu 48 de ore Tnainte de data livrarii.

XIV. Metode pentru testare si control
Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar - veterinar si pentru

siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sandtatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

XV. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare
a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului s1 de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European
si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte Inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cagcaval si salata;
b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici

grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

€) cantitatea neta;

f) data - limita de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului;



g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

h) declaratie nutrifionala.

Etichetarea nutritionald trebuie sd contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, In aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care

Acizi gragi saturati g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data - limitd de consum se inscrie sub forma zi, luna, an,
Nnu este necesara inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante,
o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afigata la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerante.

XVI. Distributia alimentelor

Distributia alimentelor se va efectua numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentake de igiend cu respectarea Ordinului Ministrului sanatatii si al
Ministrului educatiei cercetarii tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor

fundamentale de igiend cu modificarile si completdrile ulterioare si fisd de aptitudini specifice
activitatii desfasurate, conform HG nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Persoanele care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor, vor pastra igiena personald si vor purta
echipament de lucru adecvat si curat.

Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate
Principiile care stau la baza atribuirii contractului de achizitie publica sunt:
a) Nediscriminarea si tratamentul egal, respectiv asigurarea conditiilor de manifestare a
concurentei reale, prin stabilirea si aplicarea, oricand pe parcursul atribuirii contractului




respectiv de reguli, cerinte si criterii identice pentru toti operatorii economici, inclusiv prin
protejarea informatiilor confidentiale atunci cand este cazul, pentru ca oricare dintre acestia,
sa poatd participa la atribuirea contractului si sa beneficieze de sanse egale de a deveni
contractanti;

b) Recunoasterea reciproca, constd in acceptarea serviciilor oferite in mod licit pe piata
Uniunii Europene, a diplomelor, a certificatelor, a altor documente, emise de autoritatile
componente din alte state, precum si specificatiilor tehnice, echivalente cu cele solicitate la
nivel national;

c) Transparenta, respectiv punerea la dispozitia tuturor celor interesati a informatiilor
referitoare la aplicarea procedurii pentru atribuirea contractului de achizitie publica;

d) Proportionalitatea, reprezinta asigurarea corelatiei intre necesitatea beneficiarului, obiectul
contractului de achizitie publica si cerintele solicitate a fi indeplinite. In acest sens,
beneficiarul trebuie sa se asigure ca, in cazul in care sunt stabilite cerinte minime de calificare,
aceasta sa nu fie nerelevante si/sau disproportionate in raport cu natura si complexitatea
contractului atribuit;

e) Asumarea raspunderii, constda in determinarea clard a sarcinilor si responsabilitatilor
persoanelor implicate in procesul de achizitie, urmarindu-se asigurarea profesionalismului,
impartialitatii si independentei deciziilor adoptate pe parcursul derularii acestui proces.

Legislatie primara

— Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

— Legea nr. 101/2016 privind remediile si cdile de atac Tn materie de atribuire a contractelor de
achizitie publica, a contractelor sectoriale i a contractelor de concesiune de lucriri si concesiune de
servicii, precum §i pentru organizarea si functionarea Consiliului National de Solutionare a

Contestatiilor, cu modificarile si completarile ulterioare.
- Legea nr. 134/2010, republicata, cu modificarile ulterioare.

Legislatie secundara

— Hotararea Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare.

— Alte documente, inclusiv reglementari interne ale entitatii publice

— Instructiuni si Notificari ANAP www.anap.gov.ro.

Stabilirea garantiei de participare
Nu este cazul.

Stabilirea garantiei de buna executie
Nu este cazul.

Criterii de atribuire: Cel mai bun raport calitate — pret
Factorii de evaluare folositi de autoritaca contractana pentru alegerea ofertei cu raport cel mai bun
calitate-pret sunt urmatorii:


http://www.anap.gov.ro/

1. Pretul ofertei
Punctaj maxim 40 puncte
Algoritm de calcul:
- pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat
- pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel P(n)=(Pret
minim ofertat/Pret n)xPunctaj maxim alocat.

2. Procentul alocat din suma disponibila per beneficiar pentru achiztia materiei prime
Punctaj maxim 20 puncte
Algoritm de calcul:
- ofertei care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia

materiei prime se acorda 0 puncte

- ofertei care aloca cel putin 45% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia
materiei prime se acorda 10 puncte

- ofertie care aloca cel putin 50% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia
materiei prime se acorda 20 puncte.

3. Timp de livrare
Punctaj maxim 20 puncte
Se accepta un timp de acoperire a punctului de livrare de maxim 60 de minute (oferta care
prezintd un timp de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsd), un timp ofertat sub 30 de
minute nu va fi punctat suplimentar.
Algoritm de calcul: Timpul de acoperire a punctului de livrare se va exprima in minute.
Punctajul se acorda astfel:
- pentru timpul minim ofertat se va acorda punctajul maxim alocat
- pentru celelalte termene ofertate punctajul T(n) se calculeaza proportional, astfel

T(n)=(timpul minim ofertat/Timp n) x punctaj maxim alocat.

4. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind necorespunzatoare
Punctaj maxim 20 puncte.
Se acceptd un termen de inlocuire a produselor receptionate ca necorespunzdtoare de maxim
60 de minute (oferta care prezinta un timp de inlocuire de peste 60 de minute, va fi respinsd)
un timp ofertat sub 30 de minute nu va fi punctat suplimentar.
Algoritm de clacul: Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind
necorespunzatoare se va exprima in minute.
Punctajul se acorda astfel:
- pentru timpul minim ofertat se va acorda punctajul maxim alocat
- pentru celelalte termene ofertate punctajul T(n) se calculeaza proportional, astfel:

T(n)=(timpul minim ofertat/Timp n) x punctaj maxim alocat.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor pe urmitoarele categorii:
a) materia prima
b) prepararea hranei
c) distributie



Elaborarea si prezentarea ofertei
Ofertantul va elabora oferta in conformitate cu cerintele caietului de sarcini si va indica care dintre

informatiile din ofertd sunt confidentiale. sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectual,
in conformitate cu art. 57 din Leges nr. 98/2016.

Propunerea tehnica se va evalua in asa fel, incat sa contind toate informatiile necesare pentru
evaluare.

Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel sa asigure toate informatiile solicitate necesare
evaluarii financiare.

Deschiderea ofertelor

Autoritatea contractanta are obligatia de a deschide ofertele si dupa caz alte documente prezentate de
participanti la data, ora si locul indicat in anuntul de participare.

Oferta depusa dupa data si ora limita de depunere a ofertelor sau la 0 alta adresa decat cea precizata
in anuntul de participare se returneaza fara a fi deschisa operatorului economic care a depus-o.
Sedinta de deschidere se finalizeaza printr-un proces verbal semnat de membrii comisiei de evaluare
in care se consemneaza modul de desfasurare a sedintei respective, aspectele formale constatate la
deschiderea ofertelor elemente principale ale fiecarei oferte, consemnandu-se totodatd lista
documentelor depuse de fiecare operator economic 1n parte.

Orice decizie cu privire la calificarea ofertantilor sau dupa caz cu privire la evaluarea ofertelor se
adopta de catre comisia de evaluare in cadrul unor sedinte ulterioare sedintei de deschidere a
ofertelor.

Oferta inacceptabila

- nu remediazd in termenul acordat eventualele neconcordante referitoare la indeplinirea
conditiilor de forma ale garantiei de participare, precum si la cuantumul sau valabilitatea
acesteia;

- Ofertantul nu transmite in termenul precizat de comisia de evaluare clarificarile/completarile
solicitate sau clarificarile/completarile transmise nu sunt concludente;

- Ofertantul modificd prin rdspunsurile pe care le prezintd comisiei de evaluare continutul
propunerii tehnice sau propunerii financiare;

- Ofertantul nu este de acord cu indreptarea erorilor aritmetice din Oferta sa;

- Ofertantul nu este de acord cu indreptarea viciilor de forma cu privire la Oferta acestuia;

- constituie o alternativa la prevederile Caietului de sarcini, alternativa care nu poate fi luatd in
considerare deoarece in Anuntul de participare simplificat nu este precizatd in mod explicit
posibilitatea depunerii unor oferte alternative;

- nu asigurd respectarea reglementarilor obligatorii referitoare la conditiile specifice de munca
si de protectie a muncii, atunci cand aceasta cerinta este formulata in conditiile art. 51 alin.
(2) din Legea 98/2016;

- pretul, cu TVA, inclus in Propunerea Financiara depaseste valoarea estimatd comunicata prin
Anuntul de participare simplificat si nu existd posibilitatea disponibilizarii de fonduri
suplimentare pentru indeplinirea contractului/acordului-cadru;

- pretul, cu TVA, inclus in Propunerea Financiara depdseste valoarea estimata comunicata prin
Anuntul de participare simplificat si, desi existd posibilitatea disponibilizarii de fonduri
suplimentare pentru indeplinirea contractului/acordului-cadru, se constata ca acceptarea unei



astfel de Oferte ar conduce la modificarea substantiald in sensul depasirii procentelor de la
art. 221 alin. (1) lit. f) pct. ii) din Legea 98/2016.

Oferta neconformi

- nu respecta cerintele prezentate in documentele achizitiei;

- oferta a fost primita cu intarziere;

- prezintd indicii de Intelegeri anticoncurentiale sau coruptie;

- este consideratd de Autoritatea Contractanta ca fiind neobisnuit de scizuta,

- in cazul in care Ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau documentele
solicitate sau acestea nu justifica in mod corespunzator cerintele Caietului de sarcini;

- contine propuneri de modificare a clauzelor contractuale pe care le-a stabilit Autoritatea
Contractanta, care sunt Tn mod evident dezavantajoase pentru aceasta din urma, iar Ofertantul,
desi a fost informat cu privire la respectiva situatie, nu acceptd renuntarea la clauzele
respective;

- contine in cadrul Propunerii Financiare preturi care nu sunt rezultatul liberei concurente si
care nu pot fi justificate;

- Propunerea Financiard nu este corelatd cu elementele Propunerii Tehnice ceea ce ar putea
conduce la executarea defectuoasi a contractului/acordului-cadru, sau constituie o abatere de
la legislatia incidentd, alta decat cea in domeniul achizitiilor publice;

- Oferta este depusa cu nerespectarea prevederilor art. 60 alin. (1) lit. d) si e) din Lege, raportat
la data-limita stabilitd pentru depunerea Ofertelor si/sau oricand pe parcursul evaluarii
acestora;

- In urma verificarilor prevazute la art. 210 din Legea 98/2016 se constatd cd Propunerea
Financiara are un pret sau contine costuri neobisnuit de scdzute in raport cu serviciile astfel
incat nu se poate asigura indeplinirea contractului/ acordului-cadru la parametrii cantitativi si
calitativi solicitati prin Caietul de sarcini.

Oferta neadecvata
- Oferta poate fi consideratd neadecvata daca este lipsita de relevantd fata de obiectul
contractului, neputand in mod evident satisface, fard modificdri substantiale, necesitatile si
cerintele Autoritdtii Contractante indicate n documentele achizitiei.

Oferte admisibile
Ofertele care nu au fost respinse de comisia de evaluare Tn urma verificarii si evaludrii reprezinta
oferte admisibile. Comisia de evaluare are obligatia de a stabili oferta castigdtoare dintre ofertele
admisibile. Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea crescdtoare a punctajelor obtinute,
oferta castigitoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu punctajul cel mai mare. In cazul in
care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractanta solicita ofertantilor
o noud propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofertantului a carui noud propunere financiara
are pretul cel mai scazut.
Pretul contractului de achizitie publica se exprima in lei.
Devin anexe, parte integrantd a contractului de achizitie publica, fara a se limita la acestea,
urmatoarele documente:

- Caietul de sarcini;

- Propunerea tehnica;



- Propunerea financiara,
In cazul in care, pe parcursul indeplinirii contractului, se constati faptul ci anumite elemente ale
propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerintelor prevazute in caietul de sarcini,
prevaleaza prevederile caietului de sarcini.

Dispozitii finale
Procedura va fi revizuita ori de cate ori se considera necesara. Procedura se aplica cu data aprobarii.
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